Oppis Chlises und Gluschtigs z7um Vorus

Nisdisalat mit Wildschwein Coppa Fr. 14.50
Birnen, Datteln, Balsamico und Sesamdél

Randencarpaccio mit Ruccolasalat Fr. 13.50
verfeinert mit Apfel-Meerrettich-Dressing

Hirschleber pastete mit Cumberlandsauce Fr. 18.50
und herbstlicher Salatblume

Crevetten Cocktail ,, Calypso* Fr. 17.50
mit Toast und Butter

Rinds Tartar Fr. 31.50
nach Hausrezept mit Toast und Butter

alskleine Portion Fr. 23.50

Aus dem Suppenkessel fur Sie

KUrhbisschaumstippchen

mit ger Osteten Kirbiskernen Fr. 9.50
Tomaten-Kokos-Suppe Fr. 9.50
Eierschwammlicremesuppe Fr. 10.50

mit Sreifen vom WIldschwein Coppa
Bouillon mit Fladli Fr. 7.50

Tagessuppe Fr. 6.50

(Aufpreisfur Suppen als Hauptgang Fr. 1.—)

Bel Bezahlung in Euro wird der aktuelle Hotelumrechnungskurs berechnet

Preise in SFR. Inkl. 7,6% MWSt



Knackige und frische Salate vom Buffet

Grosse Auswahl knackiger Salate mit verschiedenen
Saucen nach I hrer Wahl

Kleiner Teller Fr. 8.80
Grosser Teller Fr. 16.50

Frisch aus der Pfanne

Geschnetzelte Kalbsleber in Butter Fr. 29.50
mit Zwiebeln und Krauter, Butter-Rasti

Toggenburger Rinds-Entrecote mit Krauterbutter (220g) Fr. 42.00
Gemusetrio und Pommes frites

Klassisches Wiener Schnitzel (Kalbfleisch) Fr. 39.50
mit reichhaltigem Gemiisegértli
Kaninchenschlegel ,, Bretonische Art* Fr. 28.50

mit Rosenkohl und Pommes Berny

Schweinsfiletmédaillons in Eierschwammlirahmsauce Fr. 37.50
mit Rotkraut und Haselnussspétzli

Frische Fische und Krustentiere

Gebratene Bodenseefelchenfilets ,, Pesche” Fr. 28.00
mit Champignons, Tomatenwiirfeli, Bananenscheiben
und Basmatireis

Riesencrevetten im Rohschinkenmantel Fr. 32.50
auf Pilzrahmwirsing und Pommes Berny

Eglifiletsin goldorauner Mandel butter Fr. 35.00
dazu Salzkartoffeln



Pasta und Vegi-Ecke

Taglich hausgemachte frische Pasta

Lassen Sie sich Uberraschen,
was fur Farben und Formen Sie serviert bekommen.
Wahlen Sie die Sauce, auf die Sie gerade Lust haben.

...mit frischem Ruccola-Pesto Fr. 17.50
...mit hausgemachter Tomatensauce Fr. 15.50
...mit Kirbis-, Lauchstreifen und Haselniissen Fr. 19.50
...mit Waldpilzrago(t Fr. 22.50
...mit Pouletbrust— und Gemusestreifen Fr. 25.50
...mit scharfer Vesuvio Fr. 27.50

(Rindshuftwiirfel, Peperoncini, Tomatensauce)

Bunter Gemuseteller mit Spiegelei Fr. 24.50
Kartoffel-Kirbis-Rosti mit Alpkase tberbacken Fr. 19.50

Gratinierte Polentaecken
mit Ratatouille Fr. 18.50

Fantastisches Risotto mit Seinpilzen,
Eierschwammli und Wildschwein Coppa Fr. 24.50

Vegetarischer Herbstteller ,, Toggenburg*

mit Rotkraut, Marronis, Rosenkohl

Kartoffelroulade, Waldpilzrago(t,

Apfel Mirza und Rotweinbirne Fr. 26.00




PIZZA AL FORNO

241 Margherita
Tomaten, Mozzarella, Oregano
242 Alla Napoletana
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Sardellen
243 Ai Funghi
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Pilze
244 Fiambre
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Vorderschinken
245 Quatro Sagioni
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Vorderschinken, Salami, Peperoni
246 Calzone
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Champignons, Vorder schinken
247 Paesana
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Pilze, Vorderschinken, Spinat, Knoblauch
248 Gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Salami, Knoblauch, Gorgonzola
249 Diavolo
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Peperoncini, Vorderschinken, Salami,
Kapern, Oliven
250 Stroganoff
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Zwiebeln, Peperoni, Champignons,
Rindshuftwiirfel
251 Frutti di Mare
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Pilze, Meeresfriichte, Knoblauch
252 | ndische-Art
Tomaten, Mozzarella, Pouletbrust, Gemiisestreifen, Curry, Sesamél
253 al Tonno
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Zwiebeln, Oliven, Thon
254 Salami
Tomaten, Mozzarella, Salami, Peperoncini 6l
255 Hawaii
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Vorderschinken, Ananas
257 Di Parma
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Rohschinken, Ruccola
258 Mdanoce
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Gorgonzola, Apfelscheiben, Baumniisse
259 Rustico
Tomaten, Mozzarella, Spoeck, Spinat, Knoblauch, Ei
260 Weidmann‘s Hell
Tomaten, Mozzarella, Rehfleischstreifen, Steinpilze, Eierschwammli
609 Ratatouille
Tomaten, Mozzarella, Peperoni, Zuchetti, Auberginen, Zwiebeln
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Schafberg

Gampl it

Gamserrugg

Chaserrugg

Hinterrugg

Schibestolle

Zustollen

Bris

Frimsel

Selun

FUR

Winni Puuh:

Cordon Bleu

Zubereitet mit Schweinefleisch
(Beilagen-Anderungen nicht mdglich)

- Pouletbrust gefullt mit Mostbr6ckli und Ananaskase

serviert mit Gemisestreifen und Basmatireis

- Pouletbrust gefullt mit Ruccola, Oliven und Brie

serviert mit Ratatouille und Polentaecken

> gefullt mit Vorder schinken und Alpkéase,

serviert mit reichhaltigem GemUsegartli

: gefullt mit Rohschinken und Alpkase,

serviert mit herbstlichen Salaten und Friichten

- gefullt mit Bundnerfleisch und Greyer zer,

serviert mit Rosenkohl und Kartoffelroulade

- gefullt mit Salami und Brie,

serviert mit Waldpilz-Risotto

- gefullt mit Salami, Tomaten und Mozzarella,

serviert mit knuspriger Kartoffelrosti

- gefullt mit Speck und Tilsiter,

serviert mit Gemisequartett und Pommes frites

- gefullt mit Spinat und Gorgonzola,

serviert mit Tomatenrisotto

. (Kalbfleisch) gefillt mit Mostbr6ckli und Brie

serviert mit Pilzrahmwirsing und Pommes Berny

S
Qé Fr. 12.50 Q.

Mini-Pizza, Kase, Tomaten und VVorder schinken

Bob der Baumeister:  Chicken Nuggets mit Pommes frites

Spongebob:
Lars:
Lillifee:

Chéasespétzle mit Apfelmus
Fischstabli mit Pommes frites

Schweinsrahmschnitzeli mit Gemiise und Spatzli

inklusive '{0
DESSERT gt
m
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Wildspezialitaten

Empfehlung unserer Kiichenchefin

Hirschleberpastete mit Cumberlandsauce
und herbstlicher Salatblume

* % %

Eierschwammlisuppe

* % %

Wildschweinfilet an Pfefferrahmsauce
Rotkraut, Marroni, Spati
Apfel Mirza

* % %

Orangentiramisu

Menu compl et

Spatzlipfanne ,, Jager Art"
mit Speck, Champignons, Wirsing und Rostzwiebeln

Gamspfeffer , Toggenburg®
Soatzli, Rotkraut, Marroni, Apfel Mirza

Hirschbraten gefiillt mit Speck, Datteln und Birnen
Rosenkohl und Kartoffel -Pilz-Roulade

Rehschnitzeli in Haselnusspanade
Pilz-Rahm-Wirsing, Kartoffelroulade, Rotweinbirne

Wildschweinfilet an Pfefferrahmsauce
Rotkraut, Marroni, Spatzli, Apfel Mirza

Vegetarischer Herbstteller ,, Toggenburg*
mit Rotkraut, Marronis, Rosenkohl
Kartoffelroulade, Waldpilzrago(t,

Apfel Mirza und Rotweinbirne

Pizza , Weidmann‘s Heil“
Tomaten, Mozzarella, Rehflelschstreifen,
Seinpilze und Eierschwammli
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